TIRAMISUDIGIULIA ............... 8 € GELATO M {
Le grand classique au mascarpone \(‘
iy e 2 BOULES .........ccvnnnene. 6 €

L € S wderil
S
LYON

FONDANT AU CHOCOLAT ......... 8 € 3 BOULES .......oovenininnn § €
4 BOULES .........cvvee.. 10 €

Restaurant festif « Club « Events
Ceeur coulant, glace vanille

PANNA COTTA ..., 8 € A
Panna cotta soyeuse a la vanille, crumble, PARFUMS DE GLACE

[fruits rouges frais et coulis de fruits rouges
.+ Vanille « Citron
‘} i » Chocolat o (Café

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS DE SAISON 8 € T e s ibdis | RISTORANTE
Sélection de fruits frais, préparés | Stracciatella

¥ i
™

selon 'inspiration du Chef

CAFE OU THE GOURMAND.......... 9 € SUPPLEMENTS

Accompagné de ses 4 douceurs

CHANTILLY MAISON ................e. 3% =

et de sa boule de fraicheur

ORI .o caisismsspniima s tiess 1€
PANEONA .0 0005 aummasmasissnmvins 10 €

Meringue croquante, crémeux aux fruits rouges,

COULIS CHOCOLAT CHAUD ............ 3 €

chantilly, fruits rouges frais et coulis COULIS DU MOMENT .....cvvvvnnen.




ANTIPASTI PASTA (

e SIGNATURES —— wﬁ“/
LEGUMES DU SOLEIL MARINES .....oovvvieen, 10 € PICI CACIO E PEPE ...oovvvoreeenn. 20 € Q

Pétes Pici Cacio ¢ Pepe,

Légumes grillés, aubergines, courgettes, poivrons,
huile d'olive, tomates séchées et herbes fraiches

TRILOGIE DE TAPENADES ... ooooooooo 12 € TAGLIATELLE MARE VERDE .............. 5 €

Tagliatelles fraiches a la créme de citron,
noix de Saint-Jacques poélées et pistaches

sauce au pecorine et poivre.

Tapenade d'olives noires méditerranéennes,
tapenade d'olives vertes au basilic, créme de tomates séchées
et ricotta, focaccia dorée

RAVIOLI A LA TRUFFE .........ooooeoe. % €
ARANCINI A LA TRUFFE & MOZZARELIA ........ 12 € Raviolis farcis & la burrata,

sauce & la créme de truffe noire
LS J

RIGATONI DI GIULIA ........ccocvunimrennnenne 6 €

LA BRUSCHETTA DI GIULIA ......................... 14 € Aubergines fondantes, r D
Pain doré, tomates italiennes, stracciatella, tomates, ricotta salée, basilic GARNITURES & SUPPLEMENTS

ClicITam R d e SPAGHETTI A LA CARBONARA ............... 18 € A

INS AL AT E & CRUD O gy BurrauT ................................ 6 €

LINGUINE ALLE VONGOLE .........cooo....... 22 € SR R
SALADE DI GIULIA ..o 18 € Palourdes, 1omates cerises, . )

ail et persil, vin blanc

Risotto croustillant, cceur fondant a la mozzarella,

créme de parmesan

Roquette, burrata crémeuse, tomates anciennes,

gt s i CARNE & PESCI

SALADBCESAR ......... ocooeonionmmenenssnsmmmsnensrsts 2 €

Sucrine, volaille croustillante fagon milanaise, POLPETTES DI GIULIA oo 3 £
parmesan, tomates confites, crodtons de focaccia, sauce César maison Boulettes de bauf, sauce tomate cerise confite, ' ; b
parmesan, pignon, origan GARNITURES & SUPPLEMENTS
CARPACCIO DE DAURADE .........cooovviiiiiiiiiicnis 17 € Acewagni o Dnguet AU CHOIX
Filet de daurade, pickles d'oignon rouges, SUPREME DE VOLAILLE ........ccovmeiiciiiecnnne. A4 €
zest de saumon, huile d'olive citronnée Supréme de volaille IGFP a la sauce citronnde, Ri
copeaux de parmesan, citron isotto s Es § 6
TATAK! DE SAUMON ............................... l? € Accompagner de purde de pormmes de rerre truffée = .
ol y 4 BURGER DV GIUL IR i a s % € LINETE il 5 €
Saumon mi-cuit, suprémes d'agrumes, Steak haché de bauf 180 g. R . o -
huile d’olive citronnée, basilic e g dlisés, pesto basilic, tes MaiSon ..........ocoonaeecannnsnnas
FETIENCT, in briochd
i * f:.'. wosEt :!-- Srites . et salade l.égum [ . i |
TARTARE DE BOEUF A L'ITALIENNE ................... 23 €
Beeuf coupé au couteau, parmesan, tomates séchées, ESCALOPE MILANAISE ............cccooovvieninrenen. 26 € Pommes de terre grenailles .......... 5 €
=~ . Escalope de veau pande, citron
capres, basilic, focaccia dorée Accompagner de linguine sauce tomate of basilic Bu 6 €
SR R g LA CRIEE DU MOMENT .........coomuvrnnrernnnnes % € e ————
oisson du n e, e%, € %, POCHOSR: foivvc v eisiniin e isonatis 6 €
TARTARE DE THON ROUGE ..........c.oovoeeeeen... 23 € PO B s S, -
Thon rouge, tomates confites, pistaches, basilic, Accompagner de légumes de saison Purée de pommes de terre trufféc ... 8 €
vinaigrette citronnée, focaccia dorée GAMBAS AUPASTES ool 6 . J

g : : Cing gambas flambées au Pastis,
Accompagné de [rites maison et salade f J : .
Accompagner de gumes de saison

Tous nos prix sont nets, toutes taxes comprises e service inclus



